Nomad Kitchens est une agence lyonnaise spécialisée dans la food. Nous imaginons des concepts
innovants de restauration allant d'une offre traiteur personnalisée, & l'organisation de festival jusqu’au
déploiement de lieux de vie.

L'agence produit depuis plus de 9 éditions le Lyon Street Food Festival, le plus grand festival de
cuisine de France. 4 jours de féte réunissant plus de 120 chefs et patissiers, 400 ateliers et 60 concerts,
shows & DJ sets. Une programmation enflammée rassemblant sur le site des Grandes Locos prés de 45
000 festivaliers autour d'une expérience alliant Food, Culture, Music & Party.

Dans le cadre du festival, nous recherchons un.e stagiaire pour le poste dassistant.e programmation
culinaire pour la 10&me édition du Lyon Street Food Festival.

Sous la responsabilité de son tuteur, le stagiaire est en charge des missions suivantes :

Programmation et centralisation des informations {en amont du festival)}

« Soutien sur la veille et le booking des chef.fes du festival

« Analyse, tri et réponses des dossiers de candidatures

 Mise a jour des outils et suivi des dossiers en cours

« Récupérer les informations auprés des chef.fes

« Centraliser lensemble des informations (bescins matériel, recettes, factures, listing accréditation ...)

+ Se coordonner avec les autres poles pour organiser la partie opérationnelle (accueil des chef.fes,
logistique, technique, accréditation...)
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Logistique {pendant le festival) :
« Veiller 4 la bonne installation du matériel professionnel sur les espaces.
« Accueillir et accompagner les chef.fes deAaZ
« Référent de leur arrivée / départ sur le site
« Réaliser le suivi du rendu du matériel de location

Post festival :
« Faire le suivi des factures avec les structuresfintervenants
« Reéaliser un débrief du festival avec les structuresfintervenants
« Constituer le bilan du festival (organisation et financier)

* Issu.e dune formation de l'événementiel, vous avez une premiére expérience réussie dans
['organisation d’évenement. Vous &tes reconnu.e pour &tre une personne rigoureuse, ayant le sens
de lorganisation. Vous savez évoluer facilement entre le bureau et le terrain. Vous étes
naturellement tourné.e vers les autres, avez un bon sens de I'écoute, vous étes capable de
développer une relation de confiance durable avec des interlocuteurs exigeants. Amoureux.se du
monde de la gastronomie et passionné.e de [univers des chefs

« Vous étes 4 l'aise avec les outils informatiques. De nature curieus.e, vous &tes volontaire dans
lavancée de vos missions. Vous avez une bonne capacité a travailler en équipe tout en étant
autonome sur vos dossiers. Votre réactivité et votre dynamisme ne sont plus & démontrer.

« Poste & pourvoir dés février 2026

« Le temps de travail sera calculé sur la base d'un 35h/sem

« Horaires classiques de bureau ( travail sur la période du festival a prévoir}
« Rémunération : gratification stage

« Poste basé dans nos bureaux & Lyon et sur le site des Grandes Locos

- Postule ici
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